
FALERIO DOC PECORINO 2021

I vini della Tenuta Manoylo sono stati creati per mostrare i prodotti di una terra che, fin dai tempi 
del Piceno e dell’Antica Roma, è stata dedicata alla produzione di vini pregiati e oli famosi in tutto il 
Mediterraneo e l’Europa. Oggi, combinando tecnologie innovative con antiche tradizioni vinicole, 
i vini della Tenuta Manoylo offrono a chi li gusta il sapore unico di questi luoghi sospesi nel tempo.



FALERIO DOC
PECORINO 2021

Uva: 100% Pecorino
Contenuto alcolico: 13.50%
Resa per ettaro: Circa 70 quintali di 
uva.
Sistema di allevamento: Controspal-
liera
Sistema di potatura: Guyot
Densità di piantagione: 4.000 viti per 
ettaro
Età del vigneto: 6 anni
Zona di produzione: Comune di Mo-
resco
Altitudine media: 100-200 metri sul 
livello del mare
Tipo di suolo: Media tessitura, tenden-
te all’argilloso
Vendemmia: Fine agosto, inizio set-
tembre. Vendemmia a mano e tra-
sporto immediato in cantina per la 
lavorazione.
Tecnica di vinificazione: Pressatura 
soffice seguita da un immediato ab-
bassamento della temperatura. Fer-
mentazione in serbatoi d’acciaio a una 
temperatura controllata, tra 12 e 15 °C.
Invecchiamento: Matura prima in 
acciaio, poi in parte in serbatoi di ce-
mento e 20% in tonneaux di legno. 
Imbottigliato non prima di un anno, 
raffinato in bottiglia.

VISTA: Si presenta di un bel giallo pa-
glierino con riflessi dorati e delicate 
sfumature verdi.
OLFATTO: Bouquet profondo e am-
pio con una struttura elegante. Note 
intense di fiori bianchi e frutta matura, 
accompagnate da leggere sfumature 
di vaniglia e aceto balsamico.
GUSTO: Strutturato in modo notevole 
con sentori erbacei marcati. Mostra 
una buona acidità, corpo pieno, sapi-
do e piacevolmente minerale, con una 
finitura persistente.
ABBINAMENTI: Si abbina perfetta-
mente a piatti a base di pesce ed è ec-
cellente con il risotto ai frutti di mare.



271139

2021
Falerio

DOC Pecorino
Società Agricola Morescco

Moresco



Passo Del Borgo, Pecorino
Falerio, Le Marche, Italy 2021

94


